Javaslat a Debreceni Ertéktirba torténd felvételéhez

I. A JAVASLATTEVO ADATAI
1. A javaslatot beny(ijté (személy/intézmény/szervezet/villalkozds) neve:

2. A javaslatot benyjto személy vagy a kapesolattarté személy adatai:
Név: MO1EA G updyY AUuDRe D

Levelozési cim: 1o miecen Mole o ay Gell v G
Telefonszam: 26 1Y AT v
E-mail cim: catvoim (@ gme L Com
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Il. A TELEPULESI ERTEK ADATAI
I. A telepiilési érték megnevezése:
__Debreceni mézeskaliacsossag
2. A telepiilési érték szakteriiletenkénti kategériak szerinti besorolasa
_agrar- &s élelmiszergazdasag
_ egészség és ¢letméd
_ épitett kirnyezet
_ ipari és milszaki megolddsok
kulturdlis 6rokség
_sport
_természeti kbrnyezet
_turizmus
3. A teleptilési érték fellelhet6ségének helye:
__Radics Laszlé mézeskalacsos mester {Debrecen, Alvinezy u.S.)
4. A telepiilési érték rovid, szbveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének leirasa

A mézeskalacs készitésének tobb évezredes hagyomanya van. Magyarorszégon a 16- 17.
szAzadto] alakulnak nyugati mintéra céhek, az alfsldi vdrosokban pedig a 18. szazad elejétol.
Debrecenben 1713- tol ismert az elsé ilyen érdekvédelmi szervezet. Varosunk mesterei a
mézes tészta megformalasahoz jellegzetes it6fakat hasznaltak. Ezeknek a mives, aprolékos
gonddal faragott fiknak részint maguk voltak a készitdi, részint ligyes kez(i faragokkal
készittettették Sket. A vasarok kedvelt formai a gazdag szinezéssel ellatott baba, huszar, sziv
alakzatok, de az igazi debreceni jelleget a tanyér alakt titofis, varosunk jelképeit (pl.:
Nagytemplom) 4brazold mézes jelentette. A 19. szdzad végétol a cukorgyartds €s a cukrasz
stitemények széles kord elterjedésével ez a mesterség is hanyatlasnak indult, s a
mézeskalacsosok jo része attért a cukrdszmesterségre, vagy megmaradt a mesterségnél, de azt
mas elemekkel Stvbzte.

5. Indoklas az értéktarba torténd felvétel mellett:

A magyarorszagi mézeskaldcsossagnak Debrecen volt yik legjelentdsebb kdzpontja.
fivszazadokon at kivald mindségll, messze fldon hires mézeskalacsot készitettek ¢s
készitenek a mai napig is. Mézeskalacsosaink termékel nemesak finom, izletes csemegék
voltak, de a leggyakoribb ajandéktargyak, a kedvestdl kapott, sokaig 6rzott emléktargyak is.
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6. A telepiilési értékkel kapesolatos informaciét megjelenitd forrasok listaja (bibliografia,
honlapok, multimédias forrasok):

Szabadfalvi Jozsef: A magyar mézeskaldcsossag kialakuldsanak kérdéséhez (Déri Muzeum
Evkonyve 1957.)

Szabadfalvi Jozsef: A debreceni mézeskaldcsos mesterség (Debrecen. 1963.)

Magyar Néprajzi Lexikon ( Bp. 1977- 87)

Kemény Gyérgy: Mézeskaldcsosok (Magyar Népmiivészet Bp. 1925.)

Radics Laszld mézeskaldcsos Népi Iparmiivész honlapja
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